
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Du 02
au 05
Sept.

Pâté de campagne
Quiche lorraine maison
Salade verte
Pêche

Melon
Boulettes de courgettes
maison
Nouilles chinoises
Yaourt fermier à la vanille

Salade de riz
Rôti de porc BIO 
Haricots beurre persillés
Fromage fermier 
Pomme 

Céleri rave
Emincé de dinde dijonnaise 
Carottes aux herbes
Fromage fermier
Fondant au chocolat maison

Du 07
 au 11
Sept.

Asperges
Cuisse de poulet
Gratin de choux-fleurs
Fromage fermier
Abricot

Salade de concombres
Marmite toulousaine maison
Fromage fermier
Prunes

Radis beurre
Sauté de boeuf aux oignons
Pâtes artisanales
Yaourt fermier nature

Piémontaise maison
Filet de poisson frais
Tatatouille maison
Fromage fermier
Nectarine

Carottes râpées
Lasagnes au chèvre et
épinards maison
Salade verte
Clafoutis maison

Du 14
au 18
Sept.

Rillettes de thon maison
Sauté de dinde
Courgettes en persillade
Fromage fermier 
Pomme

Friand au fromage
Curry de porc BIO
Poêlée lyonnaise maison
Crème dessert au caramel
maison

Taboulé maison
Pizza 4 saison maison
Salade verte
Gâteau au yaourt

Velouté de saison
Filet de poisson frais
Blé à la tomate
Fromage blanc fermier au
coulis de fruits rouges

Rostte cornichons
Couscous marocain au
poulet et ses 7 légumes
Semoule
Fromage fermier
Fruit

Du 21
au 25
Sept.

Potage de légumes
Chipolatas
Lentilles vertes
Yaourt fermier à la
framboise

Salade de Noires de Crimée
Boeuf bourguignon 
Riz noir aux oignons
caramélisés
Fromage 
Flan pâtissier maison au
chocoat

Salade de haricots verts
Emincé de porc au caramel
Poêlée de légumes frais
maison
Fromage fermier
Fruit de saison

Macédoine de légumes
One pot pasta maison
Parmesan
Ile flottante

Salade tomates/mozzarella
Filet de poisson frais
Brocolis aux amandes
Raisin blanc

     Produit de saison               Produit local                   Produit fermier               Produit issus de l’agriculture biologique       

                                               Pain bio tous les lundis
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