
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Du 01 
au 05
déc.

Carottes râpées
Saucisse de Toulouse

Petit pois
Crème dessert au
caramel maison

Radis / beurre
Omelette maison au
fromage à raclette
Haricots plats en

persillade
Tarte aux poires chocolat

maison

Soupe aux 6 légumes frais
Tataki de boeuf aux

saveurs d’Asie
Nouilles chinoises
Fromage fermier

Mandarine

Pâté de campagne
Blanquette de
poisson frais

Petits légumes de
saison

Yaourt fermier à la
pêche

Céleri rémoulade
Croziflette maison

Salade verte
Compote de fruits

Du 08
au 12
déc.

Betteraves en salade
Emincé de dinde à la

moutarde
Blé

Fromage blanc fermier
au coulis de fruits

rouges

Salade piémontaise
maison

Sauté de porc au caramel
Carottes persillées

Fromage fermier
Banane

Rosette cornichons
Riz à l’espagnole

Salade verte
Flan pâtissier au chocolat

maison

Soupe Saint Germain
maison

Sauté de poulet
chasseur

Chou-fleur aux
lardon

Fromage fermier
Kiwi

Oeuf mayonnaise
One pot pasta maison

Fromage râpé
Ile flottante

Du 15
au 19
déc.

Friand au fromage
Jambon grillé

Courgettes sautées
Yaourt fermier à la

framboise

Bouillon aux vermicelles
Haricots blancs aux
champignons frais

Salade verte
Fromage fermier
Pomme Kissabel

Perles de thon au fromage
frais

Boulettes de viande
forestière maison

Pommes noisettes grillées
au four

Perles de tiramisu maison

Taboulé maison
Filet de poisson frais

Haricots verts
persillés aux herbes

Fromage fermier
Clémentine

Mini chaudron de Panoramix
Mijoté préféré d’Obélix

Galette de pommes de terre
d’Astérix

Fondant au chocolat maison,
douceur de Falabala

     Produit de saison              Produit local                     Produit fermier             Produit issus de l’agriculture biologique       

                                               Pain bio tous les lundis

Menus du restaurant scolaire

Les perles du 
sapin de Noël

Noël chez
les célèbres

Gaulois


