
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Du 29
sept.
au 03
oct.

Saucisson à l’ail
Jambon grillé

Mogettes à la tomate
Fromage de chèvre Poire

Salade composée
Curry de légumes

crémeux
Riz thaï

Fromage fermier
Tarte aux pommes maison

Soupe émeraude
Pâtes à la crème de
poireaux et chorizo

Salade verte
  Yaourt fermier à la

vanille

Pâté de campagne et
ses cornichons

Filet de poisson frais
Haricots plats aux

herbes
Fromage fermier

Fondant au chocolat
maison

Salade auvergnate
Potée auvergnate

maison 
Cantal
Fruit

Du 06
au 10
oct.

Salade de betteraves 
     Cuisse de poulet à la

dijonaise
Brocolis aux lardons

Fromage fermier 
Raisin blanc

Radis roses et beurre
Rosette de dinde

(blanquette)
 Carottes roses aux

herbes
Tarte aux pommes

roses maison

Rillettes de thon
Courgette farcie

maison
Riz basmati

Crème dessert caramel
maison

Velouté de saison
Potée de lentilles aux

légumes
Fromage fermier 

Kiwi

Flammenkueche maison
Baeckeoffe maison

Salade verte
     Brie de Meaux

Poire 

Du 13
au 17
oct.

Concombre en
vinaigrette

Jambon grillé
Haricots beurre

Fromage blanc fermier
au coulis de fruits rouges

Salade et croquette au
maroille maison

Carbonade flamande
maison 

   Frites maison 
Fruit

Taboulé maison
Omelette au fromage

Carottes persillées
Yaourt nature sucré

Saucisson à l’ail
Pâtes au saumon frais

      Fromage râpé     
Mousse à la framboise

maison

Salade de haricots
verts

Saucisse de Toulouse
Semoule aux légumes

Fromage fermier
Tarte aux poires maison

     Produit de saison               Produit local                   Produit fermier               Produit issus de l’agriculture biologique       

                                               Pain bio tous les lundis

Menus du restaurant scolaire

Journée tout en  rose

Escapade en Auvergne
Rhone-Alpes

Escapade en 
Haut de France

Escapade en région
Grand-Est


