
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Du 10
au 14 
mars

Carottes râpées
 Cuisse de poulet
Lentilles vertes

Crème dessert maison

Salade composée
Blanquette de dinde

Haricots beurre
persillés

Fromage fermier 
Pomme des Vergers du

Griffarin

Saucisson à l’ail
Raviolis
Fromage

Kiwi

Concombre 
Filet de poisson

Brocolis aux lardons
Fromage fermier

Compote 

Velouté de courgettes 
Pâtes aux légumes de

saison
Salade verte

Fromage fermier
Poire

Du 17
au 21
mars

Pâté de campagne
Riz cantonais
Salade verte

Fromage fermier
Clémentines

Radis / beurre
Carbonade flamande

Frites
Fromage blanc fermier 

au coulis de fruits
rouges

Taboulé maison
Quiche aux légumes

Salade verte
Buchette de chèvre

Banane

Salade de betteraves
jaunes

Filet de poisson frais
Poêlée de carottes

jaunes
Emmental

Salade de fruits jaunes 

Potage
Jambon grillé en sauce

Poêlée lyonnaise
Fromage fermier

Pomme des Vergers du
Griffarin

Du 24
au 28
mars

Oeuf mayonnaise
 Hachis parmentier

Salade verte
Fromage fermier

Kiwi

Salade de haricots
verts

 Emincé de poulet
Mogettes

Yaourt fermier à la
framboise

Salade de lentilles
corail

Rôti de porc 
Carottes aux herbes

Fromage fermier
Mandarine

Asperges
Lasagnes aux légumes

de saison
Salade verte

Yaourt fermier nature
sucré

Salade piémontaise
Emincé de dinde

Courgettes
Tarte poires chcolat

maison

     Produit de saison               Produit local                   Produit fermier               Produit issus de l’agriculture biologique       

                                               Pain bio tous les lundis

Menus du restaurant scolaire

Journée jaune


